
GETRÄNKE / DRINKS
SOFTDRINKS 0,2L 3,50
Cola 1,2, Cola Zero 1,2, Sprite, Fanta 2,12,
Bitter Lemon 3,12, Ginger Ale 2, Tonic 3

RAMUNE (Melon / Lychee) 0,2L 3,90
Japan. Erfrischungsgetränk / japan. softdrink

MINERALWASSER (Adelholzener) 0,25L 0,75L

sprudelnd oder still 3,50 6,90
mineral water sparkling or still

SAFT / NEKTAR JUICES/NECTAR 0,2L 0,4L

Alle Säfte/Nektare auch als kräftige Schorle 3,50 5,90
All juices/nectar are also available as a strong spritzer
Säfte: Bio-Apfel, Orange
Nektare: Ananas, Guave, Mango, Lychee, Maracuja,
 Lychee, Rhabarber, Cranberry
Juices:  Organic Apple, Orange
Nectars: Pineapple, Guava, Mango, Lychee,
 Passion fruit, Rhubarb, Cranberry

HOMEMADE DRINKS
 Alkoholfrei / alcohol free 

RAIMU MIZU SODA 0,4L 6,90
Limetten, Rohrzucker, Minze, Soda
Limes, cane sugar, mint, soda

RINGO MIZU SODA 0,4L 6,90
Frische Äpfel,Apfelsaft, Ananasnektar, Minze, Soda
Fresh apple, apple juice, pineapple nectar, mint, soda

PASSION TIME 0,4L 6,90
Passionsfrucht, Passionsfruchtsaft, Lycheesaft, Soda
Passion fruit, passion fruit juice, lychee juice, soda

AVO DREAM F  0,4L 6,90
Avocado, Kokosmilch, Milch, Kondensmilch, Joghurt 
Avocado shakes, coconut milk, milk, condensed milk, yogurt

MANGO SHAKE F 0,4L 6,90
Mango, Joghurt , Milch, Kokosmilch
Mango, yogurt, milk, coconut milk

RAIMU LEMONGRASS 0,4L 6,90
Limetten, Zitronengras, Rohrzucker, Grüntee
Limes, lemongrass, cane sugar, green tea

ELDERFLOWER RAIMU 0,4L 6,90
Limetten, Holundersirup, Rohrzucker, Grüntee
Limes, elderberry syrup, cane sugar, green tea

 mit Alkohol / with alcohol 

APEROL SPRITZ 6 0,2L 6,00
mit Prosecco with prosecco

HUGO 6 0,2L 6,00

PINA COLADA F 0,4L 8,90
Rum, Ananassaft, Kokoscreme
Rum, pineapple juice, coconut cream

MAI TAI 0,5L 8,90
Brauner Rum, Orangenlikör, Zuckersirup, Mandelsirup, Ananassaft, Limette
brown rum, orange liqueur, sugar syrup, almond syrup, pineapple juice, lime

MOJITO 0,5L 8,90
Rum, Soda, Limette, Rohrzucker, Minze
Rum, soda, lime, cane sugar, mint

SWIMMINGPOOL F 0,5L 8,90
Wodka, Blue Curacao, Ananassaft, Schlagsahne, Cream of Coconut
Vodka, Blue Curacao, pineapple juice, cream of coconut, whipping cream

CAIPIRINHA 0,5L 8,90
Cachaça, Limette, brauner Rohrzucker
Cachaca, lime, brown cane sugar

TEE / TEA
JASMIN- oder GRÜNER TEE 3,90
Jasmine- or green tea

INGWERTEE MIT LIMETTEN Ginger tea with lime 4,90

MINZTEE MIT LIMETTEN Mint tea with lime 4,90

ZITRONENGRASTEE Lemongrass tea 4,90

BIER / BEER

  0,3L 0,5L

KÖNIG PILSENER (FASS) N 3,50 5,00
Barrel

BENEDIKTINER HEFE HELL (FASS) N 3,50 5,00
Wheat beer yeast light, barrel

KÖNIG PILSENER N 0,33L 3,50€
alkoholfrei alcoholfree

BENEDIKTINER HEFE N 0,5L 4,50€
alkoholfrei alcoholfree yeast light

KIRIN N (japan.) 0,33L 4,50€

MEINEKESTR. 26
10719 BERLIN

SPEISEKARTE
MENU



 M1 

TANTANMEN RAMEN B,N

Hühnerbrühe mit TanTan-
Geschmack, Schweine Soboro,
Chiliöl, Lauchzwiebeln, Pak Choi 
und einem halben Ei.

Chicken-based TanTan broth with 
pork soboro, chili oil, spring 
onions, pak choi, and half a 
boiled egg

 M3 

SHIO RAMEN B,N

Hühnerbrühe mit Shio-Geschmack,
Pak Choi, Lauch, Menma, einem 
halben Ei, Hühnchen und Nori

Chicken-based shio broth with 
pak choi, leek, menma, half a 
boiled egg, chicken, and nori

 M2    VEGAN

TANTANMEN RAMEN E,N

Gemüsebrühe mit TanTan-
Geschmack, Chiliöl, Lauch-
zwiebeln, Pak Choi, Mais, Soja-
sprossen, Nori und frittiertem Tofu

Vegetable-based TanTan broth 
with chili oil, spring onions, pak 
choi, sweetcorn, bean sprouts, 
nori and fried tofu

 M4    VEGAN

MISO RAMEN E,N

Gemüsebrühe mit Misogeschmack, 
Pak Choi, Sojasprossen, Mais, 
gekochtem Spinat, Menma, Lauch-
zwiebeln und Gemüse-Tempura

Vegetable-based miso broth with 
pak choi, bean sprouts, sweet-
corn, boiled spinach, menma, 
spring onions, and vegetable 
tempura

MITTAGSANGEBOT 12,90€

MO. – FR.
11 – 15 UHR

RAMEN +
SOFTDRINK 0,2L

SOFTDRINK:
WASSER, COLA, COLA ZERO, 

FANTA, SPRITE



VORSPEISEN / STARTERS
1 GYOZA N

hausgemachte Teigtaschen gefüllt mit Schweinefleisch,
Hühnerfleisch, Garnelen und Gemüse
Homemade dumplings filled with pork, chicken,
prawns and vegetables

 4 STK./PCS. 5,50

 8 STK./PCS. 10,00

2 VEGAN GYOZA N 
hausgemachte Teigtaschen mit Gemüsefüllung
Homemade dumplings with vegetable filling

 5 STK./PCS. 5,50

 10 STK./PCS. 10,00

3 KARAAGE (5 STK./PCS.) B 6,50
japanisch-frittiertes Hähnchen mit Kampyo Mayo, Limetten
Japanese fried chicken with Kampyo mayo, lime

4 KIMCHI 5,90
hausgemachter, scharf einglegter Chinakohl
home-made, spicy pickled Chinese cabbage

5 EDAMAME E 5,90
gekochte Sojabohnen mit Meersalz
Cooked soya beans with sea salt

6 WAKAME SALAT J 5,90
Seealgen-Salat mit Sesam
Seaweed salad with sesame seeds

7 CUCUMBER STICKS E 4,90
mit Miso Sauce
with miso sauce

8 CHASHU 6,50
geschmorter, marinierter Schweinebauch mit Kimchi
Braised, marinated pork belly with kimchi

9 EBI TEMPURA (3 STK./PCS.) B,N 7,50
Garnelen im Tempurateig mit Cocktailsauce
Prawns in tempura batter with cocktail sauce

RAMEN (BRÜHE / BROTH)
10 TONKOTSU RAMEN B,N 15,90

Cremige Schweinebrühe mit Chashu, einem halben Ei,
Pak Choi, Lauchzwiebeln und Nori
Creamy pork broth with chashu, half a boiled egg,
pak choi, spring onions, and nori

11 TANTANMEN RAMEN B,N 15,90
Hühnerbrühe mit TanTan-Geschmack, Schweine Soboro,
Chiliöl, Lauchzwiebeln, Pak Choi und einem halben Ei.
Chicken-based TanTan broth with pork soboro, chili oil,
spring onions, pak choi, and half a boiled egg

12 VEGAN TANTANMEN RAMEN E,N  14,90
Gemüsebrühe mit TanTan-Geschmack, Chiliöl, Lauchzwiebeln, 
Pak Choi, Mais, Sojasprossen, Nori und frittiertem Tofu
Vegetable-based TanTan broth with chili oil, spring onions,
pak choi, sweetcorn, bean sprouts, nori and fried tofu

13 SHOYU RAMEN B,E,N 16,90
Hühnerbrühe mit Shoyu-Geschmack, Pak Choi, Lauch,
Menma, Karaage, einem halben Ei und Nori
Chicken-based shoyu broth with pak choi, leek,
menma, karaage, half a boiled egg, and nori

14 SHIO RAMEN B,N 15,90
Hühnerbrühe mit Shio-Geschmack, Pak Choi,
Lauch, Menma, einem halben Ei, Hühnchen und Nori
Chicken-based shio broth with pak choi, leek, menma,
half a boiled egg, chicken, and nori

15 VEGAN SHIO RAMEN E,N  14,90
Gemüsebrühe mit Shio-Geschmack, Pak Choi, Sojasprossen, 
Mais, gekochtem Spinat, Menma, Lauchzwiebeln
und veganen Gyoza
Vegetable-based shio broth with pak choi, bean sprouts, sweet-
corn, boiled spinach, menma, spring onions, and vegan gyoza

16 MISO RAMEN B,E,N 17,50
Hühnerbrühe mit Misogeschmack, Pak Choi, Lauch,
Menma, Mais, Karaage, einem halben Ei und Nori
Chicken-based miso broth with pak choi, leek, menma,
sweetcorn, karaage, half a boiled egg, and nori

17 VEGAN MISO RAMEN E,N  14,90
Gemüsebrühe mit Misogeschmack, Pak Choi,
Sojasprossen, Mais, gekochtem Spinat, Menma,
Lauchzwiebeln und Gemüse-Tempura
Vegetable-based miso broth with pak choi, bean sprouts,
sweetcorn, boiled spinach, menma, spring onions,
and vegetable tempura

TOPPINGS
NORI 1,00

MAIS 1,00
Corn

MENMA 2,00
Bambussprossen
Bamboo sprouts

PAK CHOI 2,00

SOJASPROSSEN E 2,00
Bean sprouts

TRÜFFEL ÖL 2,00
Truffle oil

KIMCHI 2,00

AJITAMA B 3,00
Ei
Egg

TOFU E 2,00

GEKOCHTER SPINAT 2,50
Cooked spinach

DESSERT
20 MOCHI ICE CREAM 4,90

22 GREEN TEA ICE 4,90

23 APPLE GYOZA 5,90

Allergene

(und deren Erzeugnisse)

A Krebstiere

B Ei

C Fisch

D Erdnüsse

E Sojabohnen

F Milch

G Schalenfrüchte

H Sellerie

J Sesamsamen

N Glutenhaltiges Getreide

 (Weizen, Roggen, 

 Hafer, Dinkel, Gerste)

Zusatzstoffe

1 Koffeinhaltig

2 mit Farbstoff

3 chininhaltig

4 konserviert

5 mit Gemackverstärker

6 geschwefelt

7 geschwärzt

8 mit Phosphat

9 enthält eine

 Phenylalaninquelle

10 mit Süßungsmitteln

11 kann bei übermäßigem

 Verzehr abführend wirken

12 mit Antioxidationsmittel

13 gewachst

14 taurinhaltig

Allergens

(and their products)

A Crustaceans

B Egg

C Fish

D Peanuts

E Soya beans

F Milk

G Nuts

H Celery

 Sesame seeds

N Cereals containing gluten

 (wheat, rye, oats,

 spelt, barley)

Additives
1 Contains caffeine
2 With colouring
3 Contains quinine
4 preserved
5 with vegetable enhancer
6 sulphurised
7 blackened
8 with phosphate
9 contains a
 source of phenylalanine
10 with sweeteners
11 may have a laxative effect
 have a laxative effect if 
 consumed in excess
12 with antioxidant
13 waxed
14 contains taurine



VORSPEISEN / STARTERS
1 GYOZA N

hausgemachte Teigtaschen gefüllt mit Schweinefleisch,
Hühnerfleisch, Garnelen und Gemüse
Homemade dumplings filled with pork, chicken,
prawns and vegetables

 4 STK./PCS. 5,50

 8 STK./PCS. 10,00

2 VEGAN GYOZA N 
hausgemachte Teigtaschen mit Gemüsefüllung
Homemade dumplings with vegetable filling

 5 STK./PCS. 5,50

 10 STK./PCS. 10,00

3 KARAAGE (5 STK./PCS.) B 6,50
japanisch-frittiertes Hähnchen mit Kampyo Mayo, Limetten
Japanese fried chicken with Kampyo mayo, lime

4 KIMCHI 5,90
hausgemachter, scharf einglegter Chinakohl
home-made, spicy pickled Chinese cabbage

5 EDAMAME E 5,90
gekochte Sojabohnen mit Meersalz
Cooked soya beans with sea salt

6 WAKAME SALAT J 5,90
Seealgen-Salat mit Sesam
Seaweed salad with sesame seeds

7 CUCUMBER STICKS E 4,90
mit Miso Sauce
with miso sauce

8 CHASHU 6,50
geschmorter, marinierter Schweinebauch mit Kimchi
Braised, marinated pork belly with kimchi

9 EBI TEMPURA (3 STK./PCS.) B,N 7,50
Garnelen im Tempurateig mit Cocktailsauce
Prawns in tempura batter with cocktail sauce

RAMEN (BRÜHE / BROTH)
10 TONKOTSU RAMEN B,N 15,90

Cremige Schweinebrühe mit Chashu, einem halben Ei,
Pak Choi, Lauchzwiebeln und Nori
Creamy pork broth with chashu, half a boiled egg,
pak choi, spring onions, and nori

11 TANTANMEN RAMEN B,N 15,90
Hühnerbrühe mit TanTan-Geschmack, Schweine Soboro,
Chiliöl, Lauchzwiebeln, Pak Choi und einem halben Ei.
Chicken-based TanTan broth with pork soboro, chili oil,
spring onions, pak choi, and half a boiled egg

12 VEGAN TANTANMEN RAMEN E,N  14,90
Gemüsebrühe mit TanTan-Geschmack, Chiliöl, Lauchzwiebeln, 
Pak Choi, Mais, Sojasprossen, Nori und frittiertem Tofu
Vegetable-based TanTan broth with chili oil, spring onions,
pak choi, sweetcorn, bean sprouts, nori and fried tofu

13 SHOYU RAMEN B,E,N 16,90
Hühnerbrühe mit Shoyu-Geschmack, Pak Choi, Lauch,
Menma, Karaage, einem halben Ei und Nori
Chicken-based shoyu broth with pak choi, leek,
menma, karaage, half a boiled egg, and nori

14 SHIO RAMEN B,N 15,90
Hühnerbrühe mit Shio-Geschmack, Pak Choi,
Lauch, Menma, einem halben Ei, Hühnchen und Nori
Chicken-based shio broth with pak choi, leek, menma,
half a boiled egg, chicken, and nori

15 VEGAN SHIO RAMEN E,N  14,90
Gemüsebrühe mit Shio-Geschmack, Pak Choi, Sojasprossen, 
Mais, gekochtem Spinat, Menma, Lauchzwiebeln
und veganen Gyoza
Vegetable-based shio broth with pak choi, bean sprouts, sweet-
corn, boiled spinach, menma, spring onions, and vegan gyoza

16 MISO RAMEN B,E,N 17,50
Hühnerbrühe mit Misogeschmack, Pak Choi, Lauch,
Menma, Mais, Karaage, einem halben Ei und Nori
Chicken-based miso broth with pak choi, leek, menma,
sweetcorn, karaage, half a boiled egg, and nori

17 VEGAN MISO RAMEN E,N  14,90
Gemüsebrühe mit Misogeschmack, Pak Choi,
Sojasprossen, Mais, gekochtem Spinat, Menma,
Lauchzwiebeln und Gemüse-Tempura
Vegetable-based miso broth with pak choi, bean sprouts,
sweetcorn, boiled spinach, menma, spring onions,
and vegetable tempura

TOPPINGS
NORI 1,00

MAIS 1,00
Corn

MENMA 2,00
Bambussprossen
Bamboo sprouts

PAK CHOI 2,00

SOJASPROSSEN E 2,00
Bean sprouts

TRÜFFEL ÖL 2,00
Truffle oil

KIMCHI 2,00

AJITAMA B 3,00
Ei
Egg

TOFU E 2,00

GEKOCHTER SPINAT 2,50
Cooked spinach

DESSERT
20 MOCHI ICE CREAM 4,90

22 GREEN TEA ICE 4,90

23 APPLE GYOZA 5,90

Allergene

(und deren Erzeugnisse)

A Krebstiere

B Ei

C Fisch

D Erdnüsse

E Sojabohnen

F Milch

G Schalenfrüchte

H Sellerie

J Sesamsamen

N Glutenhaltiges Getreide

 (Weizen, Roggen, 

 Hafer, Dinkel, Gerste)

Zusatzstoffe

1 Koffeinhaltig

2 mit Farbstoff

3 chininhaltig

4 konserviert

5 mit Gemackverstärker

6 geschwefelt

7 geschwärzt

8 mit Phosphat

9 enthält eine

 Phenylalaninquelle

10 mit Süßungsmitteln

11 kann bei übermäßigem

 Verzehr abführend wirken

12 mit Antioxidationsmittel

13 gewachst

14 taurinhaltig

Allergens

(and their products)

A Crustaceans

B Egg

C Fish

D Peanuts

E Soya beans

F Milk

G Nuts

H Celery

 Sesame seeds

N Cereals containing gluten

 (wheat, rye, oats,

 spelt, barley)

Additives
1 Contains caffeine
2 With colouring
3 Contains quinine
4 preserved
5 with vegetable enhancer
6 sulphurised
7 blackened
8 with phosphate
9 contains a
 source of phenylalanine
10 with sweeteners
11 may have a laxative effect
 have a laxative effect if 
 consumed in excess
12 with antioxidant
13 waxed
14 contains taurine



VORSPEISEN / STARTERS
1 GYOZA N

hausgemachte Teigtaschen gefüllt mit Schweinefleisch,
Hühnerfleisch, Garnelen und Gemüse
Homemade dumplings filled with pork, chicken,
prawns and vegetables

 4 STK./PCS. 5,50

 8 STK./PCS. 10,00

2 VEGAN GYOZA N 
hausgemachte Teigtaschen mit Gemüsefüllung
Homemade dumplings with vegetable filling

 5 STK./PCS. 5,50

 10 STK./PCS. 10,00

3 KARAAGE (5 STK./PCS.) B 6,50
japanisch-frittiertes Hähnchen mit Kampyo Mayo, Limetten
Japanese fried chicken with Kampyo mayo, lime

4 KIMCHI 5,90
hausgemachter, scharf einglegter Chinakohl
home-made, spicy pickled Chinese cabbage

5 EDAMAME E 5,90
gekochte Sojabohnen mit Meersalz
Cooked soya beans with sea salt

6 WAKAME SALAT J 5,90
Seealgen-Salat mit Sesam
Seaweed salad with sesame seeds

7 CUCUMBER STICKS E 4,90
mit Miso Sauce
with miso sauce

8 CHASHU 6,50
geschmorter, marinierter Schweinebauch mit Kimchi
Braised, marinated pork belly with kimchi

9 EBI TEMPURA (3 STK./PCS.) B,N 7,50
Garnelen im Tempurateig mit Cocktailsauce
Prawns in tempura batter with cocktail sauce

RAMEN (BRÜHE / BROTH)
10 TONKOTSU RAMEN B,N 15,90

Cremige Schweinebrühe mit Chashu, einem halben Ei,
Pak Choi, Lauchzwiebeln und Nori
Creamy pork broth with chashu, half a boiled egg,
pak choi, spring onions, and nori

11 TANTANMEN RAMEN B,N 15,90
Hühnerbrühe mit TanTan-Geschmack, Schweine Soboro,
Chiliöl, Lauchzwiebeln, Pak Choi und einem halben Ei.
Chicken-based TanTan broth with pork soboro, chili oil,
spring onions, pak choi, and half a boiled egg

12 VEGAN TANTANMEN RAMEN E,N  14,90
Gemüsebrühe mit TanTan-Geschmack, Chiliöl, Lauchzwiebeln, 
Pak Choi, Mais, Sojasprossen, Nori und frittiertem Tofu
Vegetable-based TanTan broth with chili oil, spring onions,
pak choi, sweetcorn, bean sprouts, nori and fried tofu

13 SHOYU RAMEN B,E,N 16,90
Hühnerbrühe mit Shoyu-Geschmack, Pak Choi, Lauch,
Menma, Karaage, einem halben Ei und Nori
Chicken-based shoyu broth with pak choi, leek,
menma, karaage, half a boiled egg, and nori

14 SHIO RAMEN B,N 15,90
Hühnerbrühe mit Shio-Geschmack, Pak Choi,
Lauch, Menma, einem halben Ei, Hühnchen und Nori
Chicken-based shio broth with pak choi, leek, menma,
half a boiled egg, chicken, and nori

15 VEGAN SHIO RAMEN E,N  14,90
Gemüsebrühe mit Shio-Geschmack, Pak Choi, Sojasprossen, 
Mais, gekochtem Spinat, Menma, Lauchzwiebeln
und veganen Gyoza
Vegetable-based shio broth with pak choi, bean sprouts, sweet-
corn, boiled spinach, menma, spring onions, and vegan gyoza

16 MISO RAMEN B,E,N 17,50
Hühnerbrühe mit Misogeschmack, Pak Choi, Lauch,
Menma, Mais, Karaage, einem halben Ei und Nori
Chicken-based miso broth with pak choi, leek, menma,
sweetcorn, karaage, half a boiled egg, and nori

17 VEGAN MISO RAMEN E,N  14,90
Gemüsebrühe mit Misogeschmack, Pak Choi,
Sojasprossen, Mais, gekochtem Spinat, Menma,
Lauchzwiebeln und Gemüse-Tempura
Vegetable-based miso broth with pak choi, bean sprouts,
sweetcorn, boiled spinach, menma, spring onions,
and vegetable tempura

TOPPINGS
NORI 1,00

MAIS 1,00
Corn

MENMA 2,00
Bambussprossen
Bamboo sprouts

PAK CHOI 2,00

SOJASPROSSEN E 2,00
Bean sprouts

TRÜFFEL ÖL 2,00
Truffle oil

KIMCHI 2,00

AJITAMA B 3,00
Ei
Egg

TOFU E 2,00

GEKOCHTER SPINAT 2,50
Cooked spinach

DESSERT
20 MOCHI ICE CREAM 4,90

22 GREEN TEA ICE 4,90

23 APPLE GYOZA 5,90

Allergene

(und deren Erzeugnisse)

A Krebstiere

B Ei

C Fisch

D Erdnüsse

E Sojabohnen

F Milch

G Schalenfrüchte

H Sellerie

J Sesamsamen

N Glutenhaltiges Getreide

 (Weizen, Roggen, 

 Hafer, Dinkel, Gerste)

Zusatzstoffe

1 Koffeinhaltig

2 mit Farbstoff

3 chininhaltig

4 konserviert

5 mit Gemackverstärker

6 geschwefelt

7 geschwärzt

8 mit Phosphat

9 enthält eine

 Phenylalaninquelle

10 mit Süßungsmitteln

11 kann bei übermäßigem

 Verzehr abführend wirken

12 mit Antioxidationsmittel

13 gewachst

14 taurinhaltig

Allergens

(and their products)

A Crustaceans

B Egg

C Fish

D Peanuts

E Soya beans

F Milk

G Nuts

H Celery

 Sesame seeds

N Cereals containing gluten

 (wheat, rye, oats,

 spelt, barley)

Additives
1 Contains caffeine
2 With colouring
3 Contains quinine
4 preserved
5 with vegetable enhancer
6 sulphurised
7 blackened
8 with phosphate
9 contains a
 source of phenylalanine
10 with sweeteners
11 may have a laxative effect
 have a laxative effect if 
 consumed in excess
12 with antioxidant
13 waxed
14 contains taurine



GETRÄNKE / DRINKS
SOFTDRINKS 0,2L 3,50
Cola 1,2, Cola Zero 1,2, Sprite, Fanta 2,12,
Bitter Lemon 3,12, Ginger Ale 2, Tonic 3

RAMUNE (Melon / Lychee) 0,2L 3,90
Japan. Erfrischungsgetränk / japan. softdrink

MINERALWASSER (Adelholzener) 0,25L 0,75L

sprudelnd oder still 3,50 6,90
mineral water sparkling or still

SAFT / NEKTAR JUICES/NECTAR 0,2L 0,4L

Alle Säfte/Nektare auch als kräftige Schorle 3,50 5,90
All juices/nectar are also available as a strong spritzer
Säfte: Bio-Apfel, Orange
Nektare: Ananas, Guave, Mango, Lychee, Maracuja,
 Lychee, Rhabarber, Cranberry
Juices:  Organic Apple, Orange
Nectars: Pineapple, Guava, Mango, Lychee,
 Passion fruit, Rhubarb, Cranberry

HOMEMADE DRINKS
 Alkoholfrei / alcohol free 

RAIMU MIZU SODA 0,4L 6,90
Limetten, Rohrzucker, Minze, Soda
Limes, cane sugar, mint, soda

RINGO MIZU SODA 0,4L 6,90
Frische Äpfel,Apfelsaft, Ananasnektar, Minze, Soda
Fresh apple, apple juice, pineapple nectar, mint, soda

PASSION TIME 0,4L 6,90
Passionsfrucht, Passionsfruchtsaft, Lycheesaft, Soda
Passion fruit, passion fruit juice, lychee juice, soda

AVO DREAM F  0,4L 6,90
Avocado, Kokosmilch, Milch, Kondensmilch, Joghurt 
Avocado shakes, coconut milk, milk, condensed milk, yogurt

MANGO SHAKE F 0,4L 6,90
Mango, Joghurt , Milch, Kokosmilch
Mango, yogurt, milk, coconut milk

RAIMU LEMONGRASS 0,4L 6,90
Limetten, Zitronengras, Rohrzucker, Grüntee
Limes, lemongrass, cane sugar, green tea

ELDERFLOWER RAIMU 0,4L 6,90
Limetten, Holundersirup, Rohrzucker, Grüntee
Limes, elderberry syrup, cane sugar, green tea

 mit Alkohol / with alcohol 

APEROL SPRITZ 6 0,2L 6,00
mit Prosecco with prosecco

HUGO 6 0,2L 6,00

PINA COLADA F 0,4L 8,90
Rum, Ananassaft, Kokoscreme
Rum, pineapple juice, coconut cream

MAI TAI 0,5L 8,90
Brauner Rum, Orangenlikör, Zuckersirup, Mandelsirup, Ananassaft, Limette
brown rum, orange liqueur, sugar syrup, almond syrup, pineapple juice, lime

MOJITO 0,5L 8,90
Rum, Soda, Limette, Rohrzucker, Minze
Rum, soda, lime, cane sugar, mint

SWIMMINGPOOL F 0,5L 8,90
Wodka, Blue Curacao, Ananassaft, Schlagsahne, Cream of Coconut
Vodka, Blue Curacao, pineapple juice, cream of coconut, whipping cream

CAIPIRINHA 0,5L 8,90
Cachaça, Limette, brauner Rohrzucker
Cachaca, lime, brown cane sugar

TEE / TEA
JASMIN- oder GRÜNER TEE 3,90
Jasmine- or green tea

INGWERTEE MIT LIMETTEN Ginger tea with lime 4,90

MINZTEE MIT LIMETTEN Mint tea with lime 4,90

ZITRONENGRASTEE Lemongrass tea 4,90

BIER / BEER

  0,3L 0,5L

KÖNIG PILSENER (FASS) N 3,50 5,00
Barrel

BENEDIKTINER HEFE HELL (FASS) N 3,50 5,00
Wheat beer yeast light, barrel

KÖNIG PILSENER N 0,33L 3,50€
alkoholfrei alcoholfree

BENEDIKTINER HEFE N 0,5L 4,50€
alkoholfrei alcoholfree yeast light

KIRIN N (japan.) 0,33L 4,50€

MEINEKESTR. 26
10719 BERLIN

SPEISEKARTE
MENU



GETRÄNKE / DRINKS
SOFTDRINKS 0,2L 3,50
Cola 1,2, Cola Zero 1,2, Sprite, Fanta 2,12,
Bitter Lemon 3,12, Ginger Ale 2, Tonic 3

RAMUNE (Melon / Lychee) 0,2L 3,90
Japan. Erfrischungsgetränk / japan. softdrink

MINERALWASSER (Adelholzener) 0,25L 0,75L

sprudelnd oder still 3,50 6,90
mineral water sparkling or still

SAFT / NEKTAR JUICES/NECTAR 0,2L 0,4L

Alle Säfte/Nektare auch als kräftige Schorle 3,50 5,90
All juices/nectar are also available as a strong spritzer
Säfte: Bio-Apfel, Orange
Nektare: Ananas, Guave, Mango, Lychee, Maracuja,
 Lychee, Rhabarber, Cranberry
Juices:  Organic Apple, Orange
Nectars: Pineapple, Guava, Mango, Lychee,
 Passion fruit, Rhubarb, Cranberry

HOMEMADE DRINKS
 Alkoholfrei / alcohol free 

RAIMU MIZU SODA 0,4L 6,90
Limetten, Rohrzucker, Minze, Soda
Limes, cane sugar, mint, soda

RINGO MIZU SODA 0,4L 6,90
Frische Äpfel,Apfelsaft, Ananasnektar, Minze, Soda
Fresh apple, apple juice, pineapple nectar, mint, soda

PASSION TIME 0,4L 6,90
Passionsfrucht, Passionsfruchtsaft, Lycheesaft, Soda
Passion fruit, passion fruit juice, lychee juice, soda

AVO DREAM F  0,4L 6,90
Avocado, Kokosmilch, Milch, Kondensmilch, Joghurt 
Avocado shakes, coconut milk, milk, condensed milk, yogurt

MANGO SHAKE F 0,4L 6,90
Mango, Joghurt , Milch, Kokosmilch
Mango, yogurt, milk, coconut milk

RAIMU LEMONGRASS 0,4L 6,90
Limetten, Zitronengras, Rohrzucker, Grüntee
Limes, lemongrass, cane sugar, green tea

ELDERFLOWER RAIMU 0,4L 6,90
Limetten, Holundersirup, Rohrzucker, Grüntee
Limes, elderberry syrup, cane sugar, green tea

 mit Alkohol / with alcohol 

APEROL SPRITZ 6 0,2L 6,00
mit Prosecco with prosecco

HUGO 6 0,2L 6,00

PINA COLADA F 0,4L 8,90
Rum, Ananassaft, Kokoscreme
Rum, pineapple juice, coconut cream

MAI TAI 0,5L 8,90
Brauner Rum, Orangenlikör, Zuckersirup, Mandelsirup, Ananassaft, Limette
brown rum, orange liqueur, sugar syrup, almond syrup, pineapple juice, lime

MOJITO 0,5L 8,90
Rum, Soda, Limette, Rohrzucker, Minze
Rum, soda, lime, cane sugar, mint

SWIMMINGPOOL F 0,5L 8,90
Wodka, Blue Curacao, Ananassaft, Schlagsahne, Cream of Coconut
Vodka, Blue Curacao, pineapple juice, cream of coconut, whipping cream

CAIPIRINHA 0,5L 8,90
Cachaça, Limette, brauner Rohrzucker
Cachaca, lime, brown cane sugar

TEE / TEA
JASMIN- oder GRÜNER TEE 3,90
Jasmine- or green tea

INGWERTEE MIT LIMETTEN Ginger tea with lime 4,90

MINZTEE MIT LIMETTEN Mint tea with lime 4,90

ZITRONENGRASTEE Lemongrass tea 4,90

BIER / BEER

  0,3L 0,5L

KÖNIG PILSENER (FASS) N 3,50 5,00
Barrel

BENEDIKTINER HEFE HELL (FASS) N 3,50 5,00
Wheat beer yeast light, barrel

KÖNIG PILSENER N 0,33L 3,50€
alkoholfrei alcoholfree

BENEDIKTINER HEFE N 0,5L 4,50€
alkoholfrei alcoholfree yeast light

KIRIN N (japan.) 0,33L 4,50€
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